
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

ROUGES  12cl   46cl  75cl  

AOP Côtes du Rhône 4,5 €   14 €  25 € 

AOP Crozes Hermitage - Domaine Buffiere  6,5 €   -  36 € 

AOP St Joseph – L’essentiel- Columbo 7,5 €   -  42 € 

Valpolicella Ripasso, Italie  7 €   -  38 € 

 

 

BLANCS  12cl   46cl  75cl  

IGP Pays d’Oc - Chardonnay  4,5 €   14 €  - 

AOP Mâcon Village  5,5 €             -          28 € 

IGP Côtes de Gascogne - Saint Luc 5,5 €   -     30 € 

AOP Petit Chablis, La Chablisienne 6,5 €   -  34 € 

 

 

 

 

ROSES  12cl  18cl   46cl  75cl 

AOP Languedoc - Puech Haut  6,5 €  9 €           36 € 

              IGP vin de pays des Maures-Teres 4,5 €  7,5 €   14€  - 

              Symphonie- Château Sainte-Marguerite     38 € 

              AOP Côtes de Provence 

              Château du Rouet- L’Esterel                                           29 € 

 

 

 

 

 

ROSES MAGNUM     150 cl 

Vin  de pays des Maures, Teres              55 € 

Puech Haut, Languedoc AOP      79 € 

 

 

 

EAUX MINERALES   1 L 

Evian / Badoit    5,5 € 

 

 

Nos plats et nos pizzas sont cuisinés maison avec 

des produits frais de saison. 

Nachos   8 €  

Bruschettina 6 € 

La baguette farcie maison 14 € 

Lardons ou fromage 

Planche de Saumon mariné   20 € 

Antipasti * 20 € 

Antipasti XXL(*4 pers)  40 € 

(jambon de Parme AOC 17/18 MOIS, Mortadelle  

pistachée, jambon truffé, Spianata piccante, 

Burrata,légumes confits, gressini, pizza blanche)  

Pizza blanche       6 € 

Burrata et son pain comme une pizza     11 € 

Burrata truffée                                       14 € 

et son pain comme une pizza                      

Saucisson artisanal à découper         13 € 

Panzerotti au four*                                16 € 
Minis chaussons garnis  

Planche de Jambon de Parme AOC         17 € 

                     

• Uniquement le soir 

 

*DU LUNDI AU VENDREDI UNIQUEMENT 

12,90 € 

1 DEMIE PIZZA au choix 

(supplément 5 € pizza Tartuffo) 

+ 1 SALADE 

Salade verte, tomates, oignons rouges 

 Prix nets service compris. Nous n’acceptons pas les chèques. I.P.N.S. 

Les informations relatives aux allergènes, peuvent être consultées, demandez à votre serveur. 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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CESAR : 15,50 € 

Salade romaine, poulet grillé, parmesan, bacon, tomates cerise, anchois, croûtons 

CHEVRE CHAUD : 14,50 € 

Mesclun, vinaigrette au miel, toasts de chèvre chaud, tomates, noix, lardons, pommes 

SALADE LYONNAISE : 14 € 

Mesclun, lardons, croutons, oeuf poché 

SALADE ITALIENNE : 15 € 

Salade verte, tomates, burrata, jambon de Parme AOC, poivrons marinés, gressins  

SALADE NICOISE :16. € 

Salade verte, concombres, radis, œuf, thon,, olives noires, tomates 

SALADE OCEANE : 16,50 € 

Salade verte, saumon, concombres, burrata, poivrons rouges 

SALADE BOBAR : 15 € 

Salade verte, poulet mariné, légumes confits, copeaux de parmesan, gressins  

ASSIETTE DE SAUMON MARINÉ : 19 € 
Servie avec pizza blanche  

TOMATE MOZZA : 16   € 

Roquette, buffala, copeaux de parmesan, basilic, huile d’olive 

 

BEEF BURGER : 18 € 

Steak haché, cheddar, oignons confits, salade, tomate, cornichons Supp. bacon : 1€ 

CHICKEN BURGER : 18 € 

Poulet mariné, salade, cheddar, tomate, oignons confits 

ITALIAN BURGER : 19,50 €  

Steak haché, cheddar, oignons confits, salade, tomate, cornichons, taleggio  Supp. bacon : 1€ 

 

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU : 18 €     XL (360G) : 29 € 

Tomates cerise et copeaux de parmesan + salade + pommes de terre sautées 

ESCALOPE MILANAISE : 22 € 

Escalope de veau panée, penne à la Napolitaine 

 

 

Tomate 14 € ou Arrabiata 14 € ou Saumon 18 €   ou Truffes 20 €  

 

 

 

MARGHERITA 12 €  
Sauce tomate, mozzarella, basilic frais 

REINE 15 € 

 Sauce tomate, fior di latte , jambon blanc supérieur, champignons frais, origan 

CALZONE 15 € 
Sauce tomate, jambon blanc supérieur, fior di latte , œuf, 

NAPOLITAINE 13 € 
Sauce tomate, fior di latte , filets d’anchois marinés, olives noires, origan, câpres 

CAPRICCIOSA 15 €  
Sauce tomate, fior di latte, jambon blanc supérieur, œuf 

cœur d’artichaut, champignons frais, olives noires, origan 

PARMA 15 € 
 Sauce tomate, fior di latte, jambon de Parme AOC, roquette, tomates confites ,parmesan 

FORMAGGIO15 € au choix  
Base tomate, gorgonzola, fior di latte  Taleggio 

Base crème, gorgonzola, fior di latte  Taleggio 

PROSCIUTTO DI TARTUFFO  21 €  
Sauce tomate, fior di latte, jambon truffé, copeaux de parmesan  

AL TONO  16 € 

Tomate,  fior di latte,thon, oignon rouge, origan 

VEGGIE  15 €  
Sauce tomate, poivrons marinés, champignons frais,  

cœur d’artichaut, aubergines confites, tomates cerise, basilic frais  

SALMONE 16 € 
Crème fraiche, fior di latte, saumon mariné, origan 

POLO 15 €  
Crème fraiche, fior di latte, poulet mariné, oignons, curry, origan 

BURRATA 19 € 

Tomate, fior di latte, basilic frais, tomates cerise. 

BUFFALA 19 € 

Tomate, buffala, fior di latte, roquette, basilic frais, tomates confites. 

TARTUFFO 22 €  
Crème de truffe, emmental, lamelles de truffes, roquette, copeaux de parmesan 

BOBAR 15 € 
Sauce tomate, fior di latte, spianata piccante, parmesan, poivrons marinés, oignons, basilic frais 

ROMAINE 14 € 
Sauce tomate, jambon blanc supérieur, fromage 

 

Suppléments divers 1,50 €   burrata 5 € 

 

CRÈME BRULÉE 7 € / TIRAMISU 7,5 € / DESSERT FRUITÉ DU MOMENT 8 € 

GLACES 2 boules = 5 € 3 boules = 7,5 € 

COUPES GLACÉES 9 € 

 ITALIENNE Sorbet citron vert, limoncello 2cl   COLONEL Sorbet citron vert, vodka 2cl 

 CAFÉ GOURMAND 8 € 

 

 

Assiette de Pommes de terre sautées : 5 € 

 


